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JETZT WIRD'S HYGGE

Im Herbst und Winfer wird es gemUﬂ'\ch.
wir verbringen germ Zeit mit Familie und
Freunden in den eigenen Vvier wanden und

) {é;} c¢¢- kommen in den Modus: Kuscheln, Kerzenlicht,
8 warme und wohlfohlen. Danen verwenden
fur diese gemUﬂ'\che und herzliche Armos-
irZT WIRD’S HYGGE phare das wort hygge. Hygge st eine grund-
satzliche Lebenseinstellung = es geht darum

Ein skandinavi
4 sches L 4-
wird zum Trend ebensgefuhl

das Gluck des Moments pbewusst ZU erleben,
das Gute des Lebens zusammen auszukosten.

Und hygge isf akfueller denn Je. In Zeiten, die

durch Unsicherheif, Einschrankungen und

02-03
Angst vor neuen Infektionswellen gepragt
<ind, steht die Sicherheit und Verfrautheif
iULFOOD des eigenen Zuhauses hoch im Kurs.

R
We"zepfe und Ideen, die von innen
= e
men und glicklich machen

06 -
= Au@er—Haus»Geschéf’r. In lhrem Ausschank-
bereich und Café ist jetzt die richfige Zeit um
ZU mif genussvo\\en Hei@ge\‘rér\ke—Spez'\a\i‘(éren
SATZUMSATZ AUF Aufmerksamkeit ZU gewinnen. Hygge in der
jR COUCH B3ckerei und Konditorel bedeutet: Wir genie-

lhre Kunden.ma
- chen.es si
seien Sie mit dabei es sich hygge —

04-05 & 12-14

Begleiten Sie Ihre Kunden ins wohnzimmer,
vor den Kamin und auf die Couch — denn
hygge pedeutet 7usatzumsatz fur das

Ren wohlige Leckereien, heiRe Getranke und
See\enwérmer—GerichTe _ Soulfood, das lhre
Kunden glocklich macht.

Fur weitere Informationen wenden Sie sich
pitte an lhren BKKO-Fachberater.

HELFER IN DER BACKSTUBE

Ieschnik von Profis fUr Profis g‘z
e :
(TS

Alle Angaben in di
n in dieser Broschu
schire ohne Gewahr, Druckfehler und Irrts
mer vorbehalten

" -
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Mit der Handelsware von MEISTER KAFFEE — dem exklusiven
Partner fUr Backereien und Konditoreien — haben Sie die Még-
lichkeit, lhren Kunden neben dem Ausschank im eigenen Café

s auch meisterlichen Kaffeegenuss fir zuhause anzubieten. e
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SAPHIR Sekt gibt es in
den Sorten halbfrocken

Und dazu gehért natirlich auch ein feiner SAPHIR Sekt und trocken in der 0,75 |
und leckeres Feingeback exklusiv vom Backer und Konditor. Flasche sowie als Piccolo.
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" Weitere Infos
°  zudiesen Artikeln %
finden Sie hier:

SURe |
leblk
Impuls fiir Zysaty

Kuchen und vi

Klassiker in der kalten J3
eles mehr, by

Umsatz,
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BAKO-Feingebick gibf es in den Sorten:

BAKO-Stracciatella-Geback
BAKO-Vanille-Kipferl
BAKO-Haselnuss-Buttertaler mit ganzen Nussen
BAKO-Butter-Mandel-Amaros
BAKO-Butter-Spritzgeback
BAKO-Butter-Spritzgeback mit Schokospitzen
BAKO-Blutengeback Vierfrucht

N/ A\ \\&/\N\\/\\ &\ \\&/\\\\/\\PN\\)

hreszeh‘, . B. Elisen-
'Ngen den richtigen
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Weizenmischbrot ist neben Toastbrot und Mehrkornbrot das
meistverkaufte Brot. Warum nicht diesen Klassiker fur eine
begrenzte Zeit und saisonal ausgerichtet mit Veredelungszu-
taten aufwerten? Frisch gebacken, mit Friichten und Nissen
veredelt und bestens verpackt, bringt es Abwechslung auf
den Tisch und winkt mit Zusatzumsatz fir Backbetriebe.

Die Béckermeister der BAKO haben hierzu eine passende _\
Anregung. - Der Brottresor: langere Frischhaltung
und sicherer Transport - das Plus fiir
Ihre Backwaren und Kunden. .
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Immer haufiger gibt es
Ein- oder Zwei-Personen-
Haushalte.

D)) CCC
Daher kann es sinnvoll sein,

eine kleinere Teigeinlage
zu wahlen.

Regept

Gesamtmehlmenge: 10.000 g
Mischungsverhiltnis: 75% Weizenmehl
25% Roggenmehl

Zutaten:

1.300 g

Roggenmehl Type 1150

Knetzeit (Spiralkneter): 4 Min Stufe 1,

7.500 g

Weizenmehl Type 550

4-6 Min. Stufe 2

2.160 g

betriebsublicher Sauerteig TA 180

Teigtemperatur: 26 °C

100 g

Roggenmalzpulver

200¢g

Salz

Aufarbeitung:

200 ¢

Hefe

Die Frichte Uber Nacht einweichen.

5.500 g

Wasser, ca.

Die Teigstucke wie gewohnt zu Broten

aufarbeiten.

16.960 g

Weizenmischbrotteig

Teigruhe: 20 Min.

Quellstiick Frichte:

Teigeinlage: 580 g

750 g

z. B. Pflaumen getrocknet,

Garen: 50 Min. bei 32 °Cund 72% rel. Feuchte

gehackt

Backtemperatur: 240 °C auf 200 °C fallend

750 g

z. B. Aprikosen getrocknet,

Schwadengabe: normal

gehackt

Zug: nach 2 Min. 6ffnen

750¢g

Sultaninen

Backzeit: 45 Min.

1.000 g

HaselnUsse gehackt, gerdstet

Rezept zum

500 g

Wasser, kalt

Download :

20.710 g

,'. Aktuelle BIechangebo're.

. 505 .

Gesamtteig

o

finden Sie hier:

EisE

Tipp: Bleche fir viele Anwendungen jetzt besonders giinstig — beachten
Sie die aktuellen Blechangebote lhrer BAKO — Nur bis zum 13.11.2020!

BAKO Thends | Seite 7
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fOr einen Holzbackring (4cm hoch, 20 cm %))

70 g Kartoffeln, vorgekocht und

in Scheiben geschniften
30 g Wirsing, in Streifen geschnitten
30 g TK- Kurbiswurfel

109 Zwiebelwurfel

2049 Fetawirfel

TK- Korbiswurfel auf einem Backblech verteilen, mif Ol
betraufeln und fur ca. 15 Min. im Ofen bei 190 °C dunsten.
Kurbiswurfel und die restlichen Zutaten in der Form verteilen.
Quiche- -Grundmasse eingief3en und abbacken.

Backzeit: 35 Min. Backtemperatur: 220°C

Quiche—Grundmasse

fur 18 Quiches a 10cm @

1.000 g Vollmilch

1.000 g Sahne
500 g Hartkase, gerieben
750 g BAKO-Vollei

20 g Salz
10 g Pfeffer
90 g Senf

Alle Zutaten gut glatfrihren.

for zuhause

10 g getrocknete Tomaten

180 g Quiche- Grundmasse d
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Passende Rezepte
finden Sie hier:

~ Ein Tipp: Quiches im Holzbackring kann
* | der Kunde sich zuhause auch prima in
der Mikrowelle erwarmen.

- e

Holzbac|‘<ringe mit Einlegern, in denen die Quiche direkt gebacken, e
verkauft und verzehrt werden kann, erhalten Sie beij Ihrer BAKO:



°
® Fin Klassiker unter den HeiRgetréanken ®
in der kalten Jahreszeit ist leckerer, °

duftender Glohwein. Das beliebte °
Getrank |asst sich auch bestens ver- o
backen. Wie ware es mit einem feinen :
GlGhwein-Gugelhupf fir zuhause? ®
°
°
°
o
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Die passende Rezeptur fir die
Feinbackerei finden Sie hier:

B

Passende Kuchenver-
packungen erhalten
Sie bei lhrer BAKO.
Sprechen Sie mit Ihrem
BAKO-Fachberater. | RN -9

Seit Uber 25 Jahren
ein Klassiker in der
Backstube —
BAKO-Trennwachs
fOr Bleche und
Formen.

X

Perfekte ey 15
P . Form for Ll
SCQJ;E’BTZQUT;'QE : ) Ihren Gugelhupf —
in der REGOere”ef .y die WALTER Rondonform
Rih SM 32 7 I mif spezieller Antihaft-
Uhr-und Schiag- ' Beschichtung gibt es in
maschine. verschiedenen Grolsen

von 14 bis 26 cm
Durchmessg

BAKO Therds | Seite 10



ormen mit 20cm @

fur 10 Rondonf
Zucker

anillearoma und
lei nach und nach
und Apfelmus verruhren,
fgeschlagene Masse
Zutaten
pkuchen-
Glohwein-

1 Zucker, \Y

Weiche Butter mi
gen. Vol

Galz schaumig schla
zugeben, Glohwein
ansch\ie@end unter die au
heben. Die weiteren frockenen
(Mehl, Mandeln, Backpulver, Le
gewUrz) yermengen, unter die
masse heben und alles yerrohren.

Der Kuchen
Jus Apfelmus un
Diese Konsistenz

ombination
sehr saftig
bis zu & Tage-

wird durch die K
d Glohwein
halt sich

........

Bei lhrer BAKO erhalten Sie d V
. en o
I;lLlj::r;;ech:g g:ris’rkin(?Ies‘@ Mark’r?GrllgLr:Aa:tle;E; STQC'KER
W Nurrnabuch in dgr 101BiB - perfek;rgf.[]r.dlh &
L Erger Glthein ist eine EU-gesch:'JeT
peel nawr]iche aGrmoplsche Gewirzmischung b A
beere, Anis, I(ardar;of:Il;/rlzayszsjgenl ey Hei;:rm
Orangen- und Zi’rronenlsch?alc;il;:;rgn'\:UZS::::I e

: v.a.m.
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R ’ Passende Rezepte
finden Sie hier:
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o AuRergewdhnliche Knab-
bergebacke vom Bécker %

. fur den hyggeligen .
. Fernsehabend - .
[ ] / [ ]
. - MR .
[ ] L]

e besonderer Genuss fur lhre
[

'.. Kunden, Zusatzumsatz K
. for Sie!

BAKO Trends | Seite 13



Hubsch verpackt fur lhre Kunden fir den
kleinen Snack zwischendurch oder zuhause
Zellglasbeutel und Clipse erhalten Sie in
verschiedenen Ausfihrungen. Sprechen
- Sie mit Inrem BAKO-Fachberater!

[ ] [ ]
®  Fir sehr dinne Scheiben ©,

(ab 4 mm) lhres Altbrotes ~ ©
verwenden Sie lhren BAKO-line
Brotschneidevollautomaten
PRIMUS 400.

Das Spannungsfeld zwischen einem gefillten,
aftrakfiven Brotregal und dem Bestreben zu einer
angemessenen Retourenquote ist nach wie vor ein
Thema in Béckerei und Konditorei. Ubrig gebliebene
Brofe lassen sich prima zu leckerem Knabbergeback
verarbeiten — z. B. mit einem selbst zubereiteten
Rosmarin-Gew{rzol.

PRI 1.1 e

BAKO Thends | Seite 14
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< und Feingeback im
pverkauf — die
henwaage FX 230

Knabbergebac!
rammgenauen Al
BAKO-line Preisrec

ist amilich geelcb’f» Zum Regenieren der Quiche in kurzer Zeit

und mit geringem Platzbedarf auf Ihrer
Arbeitsflache — BAKO-line Merrychef
eikon® e2s.
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Garantie

Die auf dieser Seite abgebildeten
BAKO-line Maschinen verfigen
alle Uber 3 Jahre Garantie.

: ( w/bm/é Vow
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lhre BAKO I|efer‘r

lhnen Technik und FUr bis 5, 12 |
Kleingerate von BAKO-jine S fekten gy . |

= rSP = ) Alfbrot —
T P D. mischbrot bis Zum
* Vom Weizen ittstarke In 0.5 mm )

Profis fur Profis!

EIL.' ‘f’lq:J
noch auf der I = 1

'l i
i |

[¥mupm

Tipp: Flachpinsel, Teigschneider Ruck-Zuck ...
Suche nach dem richtigen Kleingerat oder Werkzeug fur
Ihre Ideen? Sprechen Sie mit Ihrem BAKO-Fachberater! |

a 4
1
! lifd S
tE Heiy
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wihlen Sie die Scl
Schriften: BAKO-line
platzsparender Brotschneidevo

im Premium-Hygiene- Design.

- --v-’-!"""'w

PRIMUS 400 — sehr
\lautomat
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MEISTER KAFFEE l.

BACKEREIEN UND KONDITOREIEN

IHRE CHANCE - |
NAHVERSORGER IN
SCHWIERIGEN ZEITEN

BIETEN SIE IHREN KUNDEN KAFFEE
FUR DEN GENUSS ZU HAUSE AN!

]

ind als - & 3
Milde und Der Noble sin . .
G?E;e Bohne oder gemahlene Ware E Café Cr E me

y iti len Aufguss

fur den traditionel . S

andfilter oder fur die Zuberg}trr:‘jg

in der Filterkaffeemaschmeherh?l.trlz e,n
& Cré i |s Ganze Bohne U

Café Creme gibt es a :
Kaffeevollautomaten zu Hause

im H

www.meister-kaffee.de

BAKO-ZENTRALE eG
Am Kiekenbusch 4

... alles
for Backer

47269 Duisburt o
ode (onditoren L:Ja1<®)

baeko.de



